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ثالثا: الوظيفة الحالية

مدرس الألبان

قسم الألبان – كلية الزراعة – جامعة بنها

رابعا: المؤهلات الدراسية 

1- بكالوريوس العلوم الزراعية (علوم الأغذية)- كلية الزراعة بمشتهر- جامعة الزقازيق/فرع بنها- يونيو 2000 م.

2- ماجستير في العلوم الزراعية (ألبـان)- كلية الزراعة بمشتهر- جامعة بنها– 15/9/2007 م.
3-  دكتوراه الفلسفه فى العلوم الزراعية (ألبـان)- كلية الزراعة بمشتهر- جامعة بنها– 22/7/2013 م.

خامسا: التدرج الوظيفي
1- معـيد بقسم عـلوم الأغذيــة- كليــة الزراعـــة بمشتهر- جامعة الزقازيق/فرع بنها من 21/5/2001م.
2- مدرس مساعد بقسم علـوم الأغذيـة - كلية الزراعــة بمشتهر- جامعة بنها من 27/10/2007م.
3- مدرس بقسم الألبان بكلية الزراعــة بمشتهر جامعة بنها من 2013 م.
سادسا: بيان بالمقررات التي يقوم بتدريسها:
أ- بمرحلة البكالوريوس: 
ميكروبيولوجي اللبن ومنتجاته – تكنولوجيا الألبان ومنتجاتها -  أساسيات الصناعات الغذائية والألبان – اساسيات علوم الأغذية -  اللبن السائل ومعاملاته – كمياء الألبان والأغذية – كمياء تحليل اللبن - تكنولوجيا الألبان المكثفة والمجففة والمثلجات اللبنية – ريولوجي اللبن ومنتجاتة – إدارة وتشريعات مصانع الألبان – استخدام الحاسب الالي في مجال التخصص – ميكروبيولوجي ألبان -  البحث والمناقشات – مشروع التخرج.
ب- مرحلة الدراسات العليا: 
مراقبة الجودة في مصانع الألبان متقدم – اقتصاديات تصنيع الألبان متقدم – هندسة مصانع الألبان متقدم - إدارة مصانع الألبان متقدم – ميكربيولوجي اللبن متقدم – ريولوجي اللبن ومنتجاتة – ميكربيولوجيا منتجات الألبان – شئون صحية لمصانع الألبان متقدم – تكنولوجية الألبان المتخمرة متقدم – بدائل الألبان (منتجات ألبان خاصة) – المواد المضافة للألبان ومنتجاتها – استخدام الحاسب الالي في تصميم وتحليل التجارب – بحث ومناقشات دراسات عليا.
سابعا: مجال التخصص

1- ميكروبيولوجي اللبن ومنتجاتة
2-  تكنولوجيا الألبان ومنتجاتها
3- تكنولوجيا المنتجات الثانوية للألبان
4- منتجات الألبان الوظيفية و العلاجية
5- مراقبة الجودة في منتجات الألبان
6- حفظ منتجات الالبان
7- الشئون الصحية في مصانع الألبان
8- الخواص الريولوجية والتركيب الدقيق لمنتجات الألبان
ثامنا: المؤتمرات العلمية:-

 - شارك في:

1- المؤتمر المصري الثامن لعلوم وتكنولوجيا الألبان (القاهرة 3-5/11/2001م)
2-  المؤتمـر المصري التاسع لعلـوم وتكنولوجيـا الألبـان ( القاهرة 9-11/10/2004م)

3-  المؤتمـر المصري العاشر لعلـوم وتكنولوجيـا الألبـان (القاهرة 19-21/11/2007م)
4- المؤتمـر المصري الحادي عشر لعلـوم وتكنولوجيـا الألبـان (القاهرة 19-21/11/2011م)
5- المؤتمـر الدولي الثالث للطبيقات التقنية الحيوية في الزراعة مشتهر شرم الشيخ 21 – 25 ابريل 2013

6- المؤتمـر المصري الثاني عشر لعلـوم وتكنولوجيـا الألبـان (القاهرة 9-11/11/2015م)

7- المؤتمـر الدولي الثالث للطبيقات التقنية الحيوية في الزراعة مشتهر شرم الشيخ 5-9 ابريل 2016
تاسعا: مشروعات بحثية:- 

1- إستحداث وجبات نباتية مثلى كأغذية وظيفية: إبتكار تركيبات لوجبات نباتية جديدة. كود المشروع (2/1/C ) لسنة 2015 ولمدة عامين (2015 – 2017)، متحصل علية من المشاريع التنافسية البحثية لدعم قدرات شباب الباحثين بجامعة بنها.
2- الإستفادة من المنتجات الثانوية للألبان في إنتاج بعض المنتجات اللبنية ذات القيمة الغذائية والوظيفية والإقتصادية العالية. كود المشروع (1/1/D ) لسنة  2016 ولمدة عامين (2016 – 2018)، متحصل علية من المشاريع التنافسية البحثية لدعم قدرات شباب الباحثين بجامعة بنها.
عاشرا: الدورات التدريبية:- 

1- اجتاز بنجاح دورة إعداد المعلم الجامعي بكلية التربية ببنها في الفترة 15/5/2010 الى 26/5/2010 م.
2- اجتاز بنجاح دورة إعداد قادة التابعة لوزراه التعليم العالى في الفترة 11/12/2009 الي26/12/2009م.
3- شارك في مشروع تنمية قدرات أعضاء هيئة التدريس والقيادات واجتاز الدورات التدريبية في

البرامج الآتية:- 

    * العرض الفعال

 (رمز I1 ) في الفترة 28-31/5/2005م

    * مهارات التفكير                  (رمز P1) في الفترة 25-27/9/2006م

    * أساليب البحث العلمي            (رمز R1) في الفترة 18-21/9/2006م         

    * الاتصال الفعال                   (رمز I2 ) في الفترة 6-8/11/2006م 

    * استخدام التكنولوجيا في التدريس(رمز T3) في الفترة 8-10/1/2008 م.
    * أخلاقيات البحث العلمي           (رمز R5) في الفترة 19-21/2/2008 م.    

    * التقيم الذاتى و المراجعة الخارجية              في الفترة 28-30/5/2013 م. 

    * النسر الدولى للبحوث العلمية

     في الفترة 4-6/6/2013 م.
    * Advanced Power point                  في الفترة 15/7/2013 م.
    * SPSS                  


     في الفترة 15/7/2013 م.

    * أدارة مواقع



     في الفترة 13/4/2014 م.

    * الكنترول الكتروني


     في الفترة 10/9/2014 م.

    * انتر نت




     في الفترة 15/9/2014 م
4- شارك في مشروع التدريب علي تكنولوجيا المعلومات والاتصالات والجودة واجتاز الدورات التدريبية في البرامج الآتية:- 

   * التخطيط الاستراتيجى لمؤسسات التعليم    فى الفترة 6-8/7/2010 م.
   * تطبيق المعايير الاكاديمية المرجعية NARS    فى الفترة 18-20/7/2010 م.

   * معايير اعتماد مؤسسات التعليم العالى    فى الفترة 2-4 /11/2010 م.

   * استراتيجيات التعليم والتعلم               فى الفترة 28-30/11/2010 م.

   * ورش عمل عن جهاز التحليل الكروماتوجرافى فى 17/4/2013 م.

 الحادي عشر: عضوية الجمعيات العلمية والنقابات والهيئات العلمية:-  

1- عضو بالجمعية المصرية لعلوم الألبان.      

2- عضو بنقابة المهن الزراعية.        
3- عضو بجمعية الكيمياء الزراعية وحماية البيئة.

4- عضو بالجمعية المصرية للزيوت العطرية ومكسبات الطعم والرائحة. 

5- عضو بمجلة حوليات العلوم الزراعية بمشتهر.
الثاني عشر:عضوية اللجان بالكلية
1- عضو بمجلس قسم علوم الأغذية خلال الفترة من 2013 حتي الأن.
2- عضو لجنة المختبرات والأجهزة العامية بالكلية خلال الفترة من 2014 - 2015
3- عضو لجنة الاعتماد والجودة بالكلية من خلال الفترة 2011 حتي الأنز
4- عضو معيار البحث العلمي الأنشطة الأخري بالكلية خلال الفترة (2014 – 2015).
5- عضو معيار البرامج التعليمية بالكلية خلال الفترة خلال الفترة (2014 – 2016) 
6- رئيس معيار البرامج التعليمية بالكلية خلال الفترة خلال الفترة (2016 حتي الأن)
7- عضو لجنة المختبرات والأجهزة العامية بالكلية خلال الفترة من 2016 – 2017.

8- عضو في مجمع المعامل البحثية بالكلية خلال الفترة 2014 -2016.

9- منسق الأجهزة في مجمع المعامل البحثية علي مستوي الجامعة خلال الفترة 2016 حتي الأن.
الثالث عشر: أنشطة أخري:- 

- له خبرة في استخدام الأجهزة التصنيعية وكذا أجهزة القياس ويقوم بتدريب العاملين وطلبة الدراسات العليا بالقسم عليها.

- يشارك فى الانشطة العلمية و اعمال الجودة الخاصة بالقسم.

- يشارك فى حلقات السيمنار و المناقشات الخاصة بالطلاب بالقسم.

- المنظم و المشارك فى الرحلات العلمية لمصانع الاغذية و الالبان الخاصة بالطلاب الشعبة بالقسم.
الرابع عشر: الأشراف علي الرسائل العلمية:- 
	م
	الاسم
	العنوان
	الدرجة
	تاريخ التسجيل
	تاريخ المنح

	1
	احمد شكري
	دراسات علي جبن الموزيللا
	ماجستير
	2014
	

	2
	علاء عادل محمود
	دراسات علي تحسين جودة حفظ الجبن الشبية بالفيتا
	ماجستير
	2016
	

	3
	محمد ممدوح حسين
	تحسين جودة الجبن القريش المصري
	ماجستير
	2016
	


الخامس عشر: النشاط العلمي:

 قائمة البحوث:- 
1- إنتاج وخصائص البكتريوسينات المنتجة بواسطة بعض سلالات بكتريا حامض اللاكتيك المعزولة من عينات لبن خام.

Production and characterization of bacteriocins produced by some LAB isolated from raw milk samples. El-Alfy, M.B.; El-Nagar, G.F. Youis,M.F. and Atallah, A. A. Annals of Agriculture Science, Moshtohor. 45 (4): 1497-1510, (2007).
2- إستخدام البكتريوسينات المنتجة بواسطة بعض بكتريا حامض اللاكتيك كمادة حافظة طبيعية في الزبادي. 

Use of bacteriocins produced by some LAB as a natural preservative in yoghurt. El-Nagar, G.F.; El-Alfy, M.B.; Youis, M.F. and Atallah, A.A. Annals of Agriculture Science, Moshtohor. 45(4): 1511-1524, (2007).

3- نمو وتحمل بعض سلالات البكتريا الداعمة للحيوية لظروف التصنيع في كل من الزبادي و الجبن الراس. 

Growth and survival of some probiotic bacteria to the manufacturing conditions of yoghurt and Ras cheese. El-Alfy,  M.  B.,  Shenana,  M.  E., El-Nagar, G. F. and Atallah, A.A. Egyptian Journal of Dairy Science. 40(2): 123-133, (2012).
4- تطوير المشروبات الوظيفية الجديدة من راشح اللبن مستخدما البكتريا الداعمة للحيوية والفاكهة.
Development of new functional beverages from milk permeate using some probiotic bacteria and fruits pulp. Atallah, A.A. Egyptian Journal of Dairy Science. 43(1): 25-39, (2015).
5- إعداد وخصائص المشروبات الوظيفية على أساس راشح اللبن الداعمة للحيوية و لب الفاكهة

Preparation and properties of functional beverages based on probiotic milk permeate and fruit pulps. Atallah, A.A. Egyptian Journal of Dairy Science. 43(2):147-158, (2015).

6- إنتاج المشروبات الغذائية الداعمة للحيوية والمدعمة بالمركبات الحيوية النشطة ومضادات الأكسدة  في لب اليقطين والفراولة.
Production of probiotic nutritive beverages fortified with bioactive compounds and antioxidants of pumpkin and strawberry pulps. Atallah, A.A. Egyptian Journal of Food Science. 43, 45-63, (2015).
7- انتاج اليوجهورت الحيوي بواسطة البكتريا الداعمة للحيوية وغذاء الملكات و حبوب لقاح النحل.
The Production of Bio-yoghurt with Probiotic Bacteria, Royal Jelly and Bee Pollen Grains.  Atallah, A.A. Journal of Nutrition & Food Sciences. 6:3, 1000510, (2016). http://dx.doi.org/10.4172/2155-9600.1000510.

8- إنتاج اليوجهورت الحيوي المدعم باستخدام عسل النحل، مولاس البنجر، عسل البلح وعسل الرمان.

Production of probiotic yoghurt fortified by using bee honey, beet molasses, date honey and pomegranate honey. G.A.I. Ghazal and A. A. Atallah. Egyptian Journal of Food Science. 44, in press  (2016).
9- 
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